Sats #3 - 2 apr 2021

Candy IPA - 6.3%

White IPA
Bryggare: Martin Smedendahl
Upphovsmakare: Hembryggeriet

Typ: Helmalt

IBU : 45 (Tinseth)
BU:GU :0.71

Farg : 11 EBC
Kolsyresattning : 2.4 CO02-vol
Densitet innan kok : 1.077
Densitet efter kok : 1.084
Original Gravity : 1.064

Final Gravity : 1.016

Extraktgivare (4.11 kg)

4,105 kg - Mash - Pale Ale Golden Promise 5 E...
~ Egentligen 3 kg, men skulle vara 0G 64 enl...

Humle (100 g)

40 min - 20 g - Eldorado - 11% (31 IBU)
10 min - 20 g - Eldorado - 11% (13 IBU)
1 min - 20 g - Eldorado - 11% (2 IBU)

Torrhumle
Dag 10 - 40 g - Eldorado - 11%

Ovrigt
Maskning - 3 ml - Lactic Acid
10 min - Kok - 0.5 st - Protafloc

Jast

1 pkt - American Ale

BIAB (No sparge) (mine)
Satsvolym : 10 L
Kokvolym : 11 L
Volym efter kok 1oL
Pafyllning i jask.: 2.9 L
Maskvatten : 11.08 L
Lakvatten : 2.56 L
Koktid : 60 min
Total vattenvolym : 13.64 L

Maskutbyte: 68.3%
Maskschema

High fermentability

65 °C - 60 min - Temperatur
Jasschema

Ale

20 °C - 14 dagar - Primar
Matningar

Mask-pH:

Kokvolym: 9.7

Densitet innan kok: 1.067

Densitet efter kok: 1.071

Volym i kokkittel efter kok:

Original Gravity: 1.065
Pafyllning i jaskarl: o.7
Volym i jaskarl: 8

Final Gravity:

Tappningsvolym:
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11 EBC

9

Ovriga anteckningar

Langfredagsbrygg.

La in dagens recept i Brewfather, iordningstdllde arbetsytan, desadde grejer och plockade fram
ingredienser. Hittade bryggarmusik (mest bayersk oumpa-boumpa) pad YouTube och satte igang.

Maskning:

12:40 - 7 1 varmvatten i gryta, platta pa och Sous Vide i. Tog 10 min att uppna 72°
12:50 - Pase, malt, av med platta. Malten kylde inte ner sa effektivt som jag hoppats, tillsatte nagon

liter kallvatten
13:00 - Masktemperatur 67°, timer 30 min
13:30 - Omrorning och varmning lakvatten

Lakning:

14:00 - Lakning. Bryggpase i IKEAs avlanga durkslag funkade perfekt! Mot slutet fick det droppa av
liggandes pa galler. Man kan da tippa durkslaget nagot och darmed férma lakvattnet att droppa ur

battre

14:25 - Matte SG. Noterar att all hydrometermdtning maste kompenseras fran temperatur. Uppmdtt varde
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Ovriga anteckningar

1.050 pa 70° ger 1.068 efter kompensation. Se https://www.brewersfriend.com/hydrometer-temp/
14:25 - Lakning klar. Vorten fortfarande inte i narheten av koktemp. S1a pa plattan pa max direkt nar
lakningen borjar nasta gang!

Kokning
14:55 - Vortkoket igang
Humle och klarning i pa min 40, 10 och 9

Kylning

15:05 - 1630 - Jag kladde en balja med handdukar som jag soakade i kallt vatten. Grytan dari,
kylspiral i grytan, och kylklampar och kallvatten i baljan. Det blev effektivt; endast ca 30 min att
nad 20°. Min fjarrkontrollerade termometer verkar vara opalitlig, dock.

Overféring

Med havert och via saftsil tog det trekvart att fa over allt.

Hade strax 6ver 7 1 i hinken (ndstan 2 1 kalldrev) och tog 0G:n (71 isf tankta 64). Spadde ut med
vatten, men fick lite for mycket i. Ndsta mdtning gav 61, vilket kompenserades med 37 g socker (ingen
idé att Oppna maltpasen for sapass lite). Detta gav en 0G pd 65, vilket &r close enough.

Jasning
17:42 - Ungefar 8 liter sattes pa jasning. Now, we wait....

2 april 2021 kl. 12:30 Status: Bryggning

2 april 2021 kl. 12:40 Kok 7 1 till 72°

2 april 2021 kl. 12:50 Malt och pase, 72°

2 april 2021 kl. 13:00 Masktemp 67° uppnadd

2 april 2021 Bryggdatum

2 april 2021 Jasstart

2 april 2021 kl. 14:00 Lakning

2 april 2021 k1. 14:25 Lakning klar -> uppkok
2 april 2021 kl. 14:55 Kokning, 100°

2 april 2021 kl. 15:35 Humle - beska

2 april 2021 kl. 15:45 Aromhumle

2 april 2021 k1. 15:54 Aromhumle

2 april 2021 kl. 15:55 Kylning pabdrjad

2 april 2021 kl. 16:31 Kylning klar

2 april 2021 kl. 16:40 Tappning till jaskarl

2 april 2021 kl. 17:25 0G-matning

2 april 2021 kl. 17:40 Satt pa jasning

2 april 2021 k1. 20:27 Status: Jasning

11 april 2021 kl. 16:52 Torrhumling, 50 g Eldorado
17 april 2021 kl. 13:40 Flaskning

17 april 2021 k1. 15:10 Status: Efterbehandling
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Satslogg

17 april 2021 Tappningsdatum
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